
Gärprotokoll
Sudnummer: 57 - Heller Bock
Datum:     05.05.2013
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7 0,41 0,49 0,58 0,66

2 4 6 8 10 12

Dauer in Tage

14

plus
minus

www.meinsudhaus.de

Hefesorte:    S04
Hefemenge: 11,5gr

Das Bier ist schlauchreif, wenn in den letzten 24 Stunden noch 0,2 bis 0,5 % Extrakt vergoren werden.
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Gärprotokoll
Sudnummer: 58 - Kölsch
Datum:     05.05.2013
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Hefesorte:   WB 06
Hefemenge: 11,5gr 

Das Bier ist schlauchreif, wenn in den letzten 24 Stunden noch 0,2 bis 0,5 % Extrakt vergoren werden.
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